
2025 年 2 月 12 日

～　中華調味料にこだわったアジアを感じる新シリーズ　～
新商品「アジアの真髄　北京風ジャージャー麺、四川風汁なし担々麺、上海焼そば 2人前」

「上海焼そば 2人前」は、なま麺をゆでてから焼いていただくことでもっちり
食感を楽しめます。タレはオイスターソースをベースに、黒胡椒などの香辛料を
効かせ香味オイルで香り高く仕上げています。

「北京風ジャージャー麺 2人前」は豆味噌と赤味噌の合わせ味噌に、甜麺醤や鶏の旨みを加えたコクと甘みのある
味わいに、豚肉・たけのこ・しいたけ・粒状大豆たん白の粒素材が入った北京風のタレです。
「四川風汁なし担々麺 2人前」は練りごまのコクとすりごま風味のごまだれに、四川豆板醤とラー油の辛みと青花
椒油の爽やかなシビレを組み合わせた味わいに、粒状大豆たん白の粒素材が入った四川風のタレです。

ポイント➁

ポイント➀

こだわりの調理方法「上海焼そば」

株式会社菊水（本社：北海道、社長：春名公喜）は、ご家庭で簡単にアジアの味を楽しめる「アジアの真
髄　北京風ジャージャー麺、四川風汁なし担々麺、上海焼そば 2 人前」を新発売します。
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商品情報

こだわりの中華調味料と粒素材の食感が楽しめる
「ジャージャー麺」「汁なし担々麺」

商品名

内容量

賞味期間

希望小売価格

販売地区

発売時期

アジアの真髄　
北京風ジャージャー麺 2人前

アジアの真髄　
四川風汁なし担々麺 2人前

アジアの真髄　上海焼そば 2人前

344ｇ（めん 110ｇ×2） 332ｇ（めん 110ｇ×2） 276ｇ（めん 110ｇ×2）

製造日を含み 30日間

460 円 460 円 460 円

全国

2025 月 3月 1日（土）

なめらかなつるみに、しなやかなコシと弾力のある、のど越しの良い平打ち麺です。

タレがよく絡むもっちり平打ち麺ポイント➂

フライパンひとつで調理が出来て、実は簡単♪


