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北海道定番のコクシリーズに夏限定メニューが登場

弊社主力ブランドの一つである「札幌生ラーメン コク」シリーズ。基軸フレーバー「醤油 ・ 味噌 ・ 塩」にプ
ラスして、春夏限定のトレンドフレーバーとして新たに開発いたしました。北海道の人気店の味に近づけ
つつも幅広い層が楽しめる味わいに仕上げた「油そば」。夏の新しい涼麺の形として定着させたい「冷た
いらーめん」。食べたことのないトライアル層にもおススメできる２ラインアップでお届けいたします。
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■商品特長

■商品詳細

商品名

内容量

賞味期間 製造日を含み３０日間（要冷蔵）

ケース入数 １２入り

希望小売価格 280 円（税抜き）

発売日

販売方法 スーパー、百貨店など

販売地区 北海道限定

JAN コード

コク油そば ２人前

288ｇ（めん 110ｇ×2、たれ 34g×2）

4901468-263999

コク冷たいらーめん ２人前

308ｇ（めん 110ｇ×2、スープ 44g×2）

4901468-263982

め　ん

たれ ・ スープ

良質な小麦粉を使用し、麺粒 ・ 麺帯 ・ 麺線と三段階でしっかりと熟成させた本場の札幌ラーメンです。
【油そば用】 コシと弾力のある“もっちり太麺”は、温かいまぜめんに良く合います。
【冷たいらーめん用】 強いコシとのどごしが自慢の“細切り麺”を使用しました。

【油そばのたれ】 香味野菜で風味付けした油にポーク ・ チキンのエキスをブレンドし、ニンニクなどの香辛
料で味を引き締めた、味わい深い“醤油だれ”です。
【冷たいらーめん煮干し醤油スープ】 煮干しがきいたポークベースの醤油スープに、オニオンエキスを加
えてコクを出し、香辛料でメリハリのある味わいに仕上げた、あっさりタイプのスープです。

新発売
2017/3/10 

道内限定発売

2017 年 3 月 10 日（金）

コク油そば ・ コク冷たいらーめん 各２人前

株式会社菊水（本社 ： 北海道、社長 ： 杉野邦彦）は、「コク油そば ２人前」、「コク冷たいらーめん ２人前」
を、2017 年 3 月 10 日（金）より北海道内限定で新発売いたします。
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